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                             哈尔滨市航空服务中等专业学校


教  案

2022 - 2023 学年第 一 学期

课程名称：  餐饮服务与管理  

任课教师：     温晓鸥      
教 学 内 容 计 划
2022年 8月 25  日

	专业
	酒店管理
	教材名称
	餐饮服务与管理
	周学时
	2

	班级
	酒店21级、空21-3-（1、3、4）
	任课教师
	温晓鸥
	总学时
	2×18=36

	周
	时 间
	授    课    内    容
	备注

	1
	8.22-8.26
	素养养成
	

	2
	8.29—9.2
	餐饮部概述
	

	3
	9.5—9.9
	托盘
	

	4
	9.12—9.16
	托盘训练
	

	5
	9.19—9.23
	餐巾折花
	

	6
	9.26—9.30
	铺台布
	

	7
	10.3—10.7
	铺台布
	

	8
	10.10—10.14
	中餐摆台
	

	9
	10.17—10.21
	中餐摆台
	

	10
	10.24—10.28
	西餐简介
	

	11
	10.31—11.4
	西餐摆台
	

	12
	11.7—11.11
	西餐摆台
	

	13
	11.14—11.18
	酒水服务
	

	14
	11.21—11.25
	菜肴服务
	

	15
	11.28—12.2
	撤换餐具
	

	16
	12.5—12.9
	宴会服务
	

	17
	12.12-12.16
	复习
	

	18
	12.19—12.23
	考试
	

	19
	
	
	


教案首页
	课程名称
	餐饮服务与管理
	考试/考查
	考试

	课程类别
	专业技能课
	学期总学时
	2×18=36

	授课专业年级
	酒店21级、空21-3-（1、3、4）
4（33333、4）
	实训学时
	8

	课程教学

目标
	本课程是旅游专业的一门专业基础课主要内容有：餐饮概述，餐饮服务人员的基本素质，餐饮服务人员的基本技能，餐饮服务程序及方法，菜点知识，酒类知识，软饮料知识，我国主要客源国的饮食习惯等课程主要任务和要求通过教学，使学生懂得餐饮方面的基本知识，对餐饮服务有较完整、系统的了解，培养学生熟练地掌握有关对餐饮服务的知识。通过训练，使学生提高灵活运用餐饮服务程序的能力

	选用教材（含处理）和主要

参考资料
	无


注：1.课程类别指公共基础课、专业领域课、专业技能课等。

2.学期总学时：周学时乘以周数( 考试周除外)，如：2×18=36

